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	1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	     1.1. Рабочая программа учебной дисциплины микробиология, санитария и гигиена является частью основной образовательной программы составленной в соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта по специальности 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров, утвержденного приказом Минобрнауки Российской Федерации от 28.07.2014г. № 835.


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	     1.2. Место дисциплины в структуре программы подготовки специалистов среднего звена: Общепрофессиональные дисциплины  

     1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины: 
     ОК 1 - Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 
     ОК 2 - Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество. 
     ОК 3 - Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность. 
     ОК 4 - Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития. 
     ОК 5 - Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий. 
     ОК 6 - Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями. 
     ОК 7 - Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий. 
     ОК 8 - Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации. 
     ОК 9 - Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности. 
     ПК 1.1 - Выявлять потребность в товарах. 
     ПК 1.2 - Осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции. 
     ПК 1.3 - Управлять товарными запасами и потоками. 
     ПК 1.4 - Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров. 
     ПК 2.1 - Идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности. 
     ПК 2.2 - Организовывать и проводить оценку качества товаров. 
     ПК 2.3 - Выполнять задания эксперта более высокой квалификации при проведении товароведной экспертизы. 
     ПК 3.1 - Участвовать в планировании основных показателей деятельности организации. 
     ПК 3.2 - Планировать выполнение работ исполнителями. 
     ПК 3.3 - Организовывать работу трудового коллектива. 
     ПК 3.4 - Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями. 
     ПК 3.5 - Оформлять учетно-отчетную документацию.

     В результате изучения дисциплины обучающийся должен 
     Знать:
· основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров;
· нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила);
Уметь:
· соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям и их персоналу, товарам, окружающей среде;
· диагностировать дефекты по внешним признакам;
· определять причины возникновения дефектов;
· организовать работу коллектива исполнителей;


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	Вид учебной работы
Объем часов
Максимальная учебная нагрузка (всего)
120
Аудиторная учебная работа (обязательные учебные занятия) (всего)
80
лекции

48

в том числе в форме практической подготовки
38

лабораторные занятия 
20
в том числе в форме практической подготовки
20

практические занятия 
12
в том числе в форме практической подготовки
12

самостоятельная (внеаудиторная) работа
40
промежуточная аттестация:

- экзамен (дифференцированный зачет, зачет)
дифференцированный зачет

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Наименование
Содержание учебного материала, лабораторные и практические занятия, внеаудиторная
Объем часов
Уровень освое-
разделов и тем
(самостоятельная) учебная работа обучающихся
ния
Тема 1. Общая микробиология
Содержание:

Изучение основ микроскопической техники, организации микробиологической лаборатории и правила работы. Знакомство с морфологическими  и культуральными признаками микроорганизмов.
28

1

Практические занятия:

1. Организация микробиологической лаборатории. Теоретические основы микроскопической техники. Теория приготовления фиксированных препаратов и их окрашивание

2. Теория приготовления живых препаратов микроорганизмов. Питательные среды. Методы стерилизации

3. Приготовление питательных сред и посуды. Влияние факторов внешней среды на микроорганизмы (практическая подготовка)
6

2

Лабораторные занятия:

1. Микроскопирование готовых препаратов

2. Приготовление фиксированных препаратов и их окрашивание

3. Приготовление живых препаратов (практическая подготовка)
8

Самостоятельная работа:

Изучение устройства микроскопа.

Изучение культур бактерий с учетом морфологических особенностей

Изучение техники окрашивания препаратов-отпечатков простым и сложным методом.

Порядок приготовления препаратов «Висячая капля» и «раздавленная капля».

Изучение морфологических и культуральных признаков плесневых грибов.

состав и классификационную характеристику питательных сред

20

Тема 2. Основы санитарии и гигиены
Содержание:

Изучение влияния факторов внешней среды на микроорганизмы. Основы санитарно-микробиологических исследований. (практическая подготовка)
20

1

Практические занятия:

1. Санитарно-бактериологический контроль. Санитарно-гигиенический контроль воздуха

2. Санитарно-бактериологический контроль воды

3. Санитарно-бактериологический контроль посуды, оборудования, личной гигиены (практическая подготовка)

6

2

Лабораторные занятия:

1. Изучение влияния факторов на микроорганизмы

2. Установление влияния исследуемых факторов на микроорганизмы

3. Проведение санитарно-гигиенического контроля воздуха

4. Санитарно-бактериологический контроль воды

5. Проведение санитарно-бактерилогического контроля воды

6. Проведение санитарно-бактериологического контроля посуды, оборудования, личной гигиены (практическая подготовка)
12

Самостоятельная работа. 

Влияние факторов внешней среды на различные группы микроорганизмов.

Санитарно-бактериологический контроль предприятий торговли.

Санитарно-бактериологический контроль воздуха.

Санитарно-бактериологический контроль воды.

Санитарно-бактериологический контроль персонала, оборудования и инвентаря

20

Всего:
120

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.1. Материально-техническое обеспечение

Университет располагает материально-технической базой, обеспечивающей проведение всех видов практических занятий, дисциплинарной, междисциплинарной подготовке предусмотренных учебным планом. Материально-техническая база соответствует действующим санитарным и противопожарным нормам.


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.2. Информационное обеспечение обучения


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Основная учебная литература
1
Микробиология, физиология питания, санитария : учебник / Е.А. Рубина, В.Ф. Малыгина. — 2-е изд., испр. и доп. — М. : ФОРУМ : ИНФРА-М, 2023. — 240 с. — (Среднее профессиональное образование). - Режим доступа: http://znanium.com/go.php?id=924768
. 
Дополнительная учебная литература
3.
Госманов, Р. Г. Основы микробиологии : учебное пособие для спо / Р. Г. Госманов, А. К. Галиуллин, Ф. М. Нургалиев. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2023. — 144 с.


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Современные профессиональные базы данных и 

информационные ресурсы сети Интернет


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	· Электронно-библиотечная система: www.znanium.com
· Справочно-правовая система: «Гарант»: http: //www.internet.garant.ru/

· Справочно-правовая система «Консультант Плюс»: http: //www.consultant.ru


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Перечень лицензионного программного обеспечения 

и информационных справочных систем

· Microsoft Power Point, 

· Microsoft Windows
· Справочно-правовая система «Консультант Плюс»

· Справочно-правовая система «Гарант»



	4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	(Результаты обучения(освоенные умения, усвоенные знания))
Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Планируемые результаты обучения: знания, умения, навыки и (или) опыт деятельности, характеризующие этапы формирования компетенций и обеспечивающие достижение планируемых результатов освоения программы
Формы и методы контроля и оценки результатов обучения
ОК 1 - Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
ОК 2 - Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
ОК 3 - Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
ОК 4 - Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
ОК 5 - Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.
ОК 6 - Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.
ОК 7 - Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.
ОК 8 - Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
ОК 9 - Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.
ПК 1.1 - Выявлять потребность в товарах.
ПК 1.2 - Осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции.
ПК 1.3 - Управлять товарными запасами и потоками.
ПК 1.4 - Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров.
ПК 2.1 - Идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности.
ПК 2.2 - Организовывать и проводить оценку качества товаров.
ПК 2.3 - Выполнять задания эксперта более высокой квалификации при проведении товароведной экспертизы.
ПК 3.1 - Участвовать в планировании основных показателей деятельности организации.
ПК 3.2 - Планировать выполнение работ исполнителями.
ПК 3.3 - Организовывать работу трудового коллектива.
ПК 3.4 - Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.
ПК 3.5 - Оформлять учетно-отчетную документацию.
Знать: 
· основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров;

· нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила);

Уметь: 

· соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям и их персоналу, товарам, окружающей среде;

· диагностировать дефекты по внешним признакам;

· организовать работу коллектива исполнителей;
вопросы для собеседования по лабораторной работе

вопросы для собеседования по практической работе

вопросы контрольной работы

вопросы к зачету

лабораторная работа

практическая работа


	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	



